Temas de la 1º Prueba Especial de Química

Junio 2010– Prof: Norma González
· Reconocer y nombrar grupos funcionales y funciones químicas en compuestos orgánicos.

· Identificar isómeros de posición, de función y geométricos.

· Lípidos

· Saponificables y no saponificables

· Ácidos grasos y ácidos grasos esenciales. Propiedades físicas.
· Formular y nombrar ácidos grasos saturados e insaturados  más comunes y glicéridos 
· Obtención de Triglicéridos y nomenclatura.
· Diferenciar grasas, y aceites.
· Reacciones química de triglicéridos: a) Hidrólisis ácida ;                                                                       

                                                            b) Hidrólisis básica: saponificación
                                                            c) Hidrogenación
· Derivados: industria de jabones : Propiedades humectantes y detergentes
· Fosfolípidos 
· Esteroides (Colesterol)
· Carbohidratos: Generalidades

· Monosacáridos: propiedades físicas

· Grupo funcional, funciones químicas, serie D o L.

· Carbono quiral 

· Isomería óptica

· Epímeros

· Mutarrotación

· Fuentes de monosacáridos más importantes

· Disacáridos: Ecuación de hidrólisis, enlace característico. Nomenclatura. Fuentes de disacáridos más importantes

· Polisacáridos: Almidón, Celulosa: Composición y estructura. Fuentes más importantes de dichos polisacáridos
PRACTICAS:

· Determinación del % en grado de acidez de un aceite.

· Obtención y propiedades de jabones y detergentes.

· Actividad óptica

· Estudio del poder reductor de monosacáridos
